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                    QUESTA PUBBLICAZIONE RAGGIUNGE OLTRE 770 INDIRIZZI NELLE
   MARCHE ED IN ITALIA. OGNI COPIA È LETTA IN MEDIA DA 1500 PERSONE. 

FARVI PUBBLICITA’ È CONVENIENTE!!
                              

IL CAMPEGGIO MARCHIGIANO DIRETTORE RESPONSABILE Mario Di Tullio
*  V.  DIRETTORE  Claudio  Amicucci  *  REDAZIONE  A  CURA  del  Consiglio
Direttivo  Del  Campeggiatori  Club  Adriatico  *   COORDINATORE  TECNICO
Barbara Bussolotti  *  SEDE SOCIALE: Piazza Salvo d’Acquisto, 29/b – 60131
ANCONA  -  Tel  071-34371  *  DISTRIBUZIONE  GRATUITA  AI  SOCI  DEL
CAMPEGGIATORI CLUB ADRIATICO, ALLE ASS.NI CAMPEGGISTICHE, ENTI
TURISTICI  *  ORARIO DI  SEGRETERIA:  Dalle  16.00  alle  19.00  da  lunedì  a
giovedì,  dalle  09,30 alle  12,30 il  venerdì.  Chiuso il  sabato e i  giorni  festivi  *
EDITORE: CAMPEGGIATORI CLUB ADRIATICO. *  Hanno collaborato: Paola
D’Orazio e Claudio Amicucci.

                      SEDE SOCIALE: Piazza Salvo D’Acquisto, 29/b - 60131 ANCONA - Tel 071-34371
                                                     SITO WEB: www.campeggioclubadriatico.it

                                                        3338955108

                  

                      

S   O   M   M   A   R   I   O

http://www.campeggioclubadriatico.it/


                    IL CONSIGLIO INFORMA

Si ricorda a tutti i soci stagionali che il campeggio, seppure messo in sicurezza, è aperto.
 Il campeggio sarà chiuso per ferie dal 06 novembre 2023 al 05 dicembre 2023 compreso. In

questo periodo ne sarà vietato l’accesso. Riaprirà dal 06 dicembre al 07 gennaio 2024. Altri
periodi di apertura saranno comunicati successivamente. 

 Durante i periodi di apertura le tariffe saranno le seguenti:

 Il  pernottamento in campeggio  per i  soci  CCA è  di  €  8,00 ad equipaggio,  tassa  di
soggiorno esclusa( tariffa come da ordinanza comunale, da pagare all’arrivo);

 Nell’area sosta camper il  costo è  di  €  20,00 ad equipaggio  per i  non soci,  tassa di
soggiorno esclusa (tariffa come da ordinanza comunale, da pagare all’arrivo).

Ricordiamo a tutti  che quest’anno verrà  ristrutturata l’area sosta camper e  rifatto il  suo blocco
servizi,  pertanto  non  sarà  possibile  parcheggiare  i  mezzi  nell’area  sosta  camper  ma  i  camper
avranno accesso al campeggio, le auto nella parte di parcheggio che resterà aperto.

Si  precisa  però che,  nel  rispetto  della  normativa  che impone la  registrazione di  tutti  i  soggetti
presenti  nella  struttura,  in  assenza  del  personale  della  reception,  prima  di  entrare  e  uscire  è
obbligatorio passare al Ristorante sito all’interno del Campeggio dove Alessandro ha ricevuto tutte
le indicazioni utili all’accesso.
Tale obbligo deve intendersi esteso anche ai professionisti che, su commissione dei singoli soci,
effettuano lavori di manutenzione o realizzazioni strutturali, preventivamente autorizzati dal CdA.
Prima dell’inizio dei lavori o per i lavori in corso all’uscita di questo notiziario è in ogni caso
fatto obbligo di darne comunicazione scritta con almeno 2 giorni di anticipo via messaggio
whatsapp o posta elettronica alla  segreteria del  Campeggio Club Adriatico (3338955108 o
cca@campeggiclubadriatico.it)  inserendo  anche  il  nominativo  del  professionista  o  ditta
affidataria dei lavori, la relativa partita IVA ed un DURC (Documento unico di regolarità
contributiva) valido in quanto documento finalizzato anche a dimostrare serietà e conoscenza
della normativa italiana.
A tale proposito si specifica che:
a) non sono ammessi all’interno del campeggio professionisti privi di partita IVA; il mancato
rispetto di tale indicazione comporta l’espulsione del socio affidatario;
b) è fatto obbligo delimitare con apposita segnaletica il luogo in cui viene effettuato il lavoro
nel caso in cui lo stesso comportasse ingombri di materiale all’esterno della piazzola del socio
e/o limitazione della viabilità;
c)  per  ogni  danno  subito  o  arrecato  ai  beni  propri  o  del  campeggio,  il  socio  affidatario
risponderà al Campeggio in prima persona fatto salva la possibilità di una sua successiva
rivalsa nei confronti del professionista o della ditta esecutrice dei lavori; ciò vale, ovviamente,
anche per i danni arrecati al campeggio a seguito dei lavori eseguiti in proprio dal socio.

 La 1° e la 3° domenica di ogni mese sarà presente in campeggio un consigliere.

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------



DOMENICA 10 DICEMBRE 2023

PRANZO SOCIALE RISTORANTE “OASI”
Via Marco Biagi 1 Staffolo 60039 (An)

Menù

Antipasto

Antipasti freddi:

insalata di seppia, polipo tricolore, bruschettina con salmone, tartina con
gamberetti, alice marinata e scampo bollito

Antipasti caldi:

soutè di cozze e vongole, mazzancolle al pepe, crostino piccante con cannelli

Primo

Risotto ai frutti di mare

Ravioli di pescatrice con vongole, calamari e rucola

 Secondo

Fritto di calamari, gamberi e scampi. 

Grigliata mista con spiedini, scampi, gamberoni, cappesante, code di rospo, sogliole.

Contorni 

Patatine fritte e Insalata mista

  



Bevande

Vino fermo e frizzante in bottiglia

Dolce

Spumante 

Caffè 

Digestivo

                           Menù bambini

Penne al pomodoro o tortellini solo panna

Cotoletta e patatine fritte

Comunicare eventuali intolleranze alimentari e/o allergie al momento della
prenotazione

PREZZI A PERSONA

Quota PRANZO non Soci CCA 45,00€ 

Quota pranzo per i soci CCA 40,00 € 

bambini 2/8 anni 20,00 €

Servizio Pullman a persona * 10,00 €

*da richiedere al momento della prenotazione fino al raggiungimento dei 
posti disponibili

. 

Per informazioni e prenotazioni chiamare la segreteria del Club   

entro il 4 Dicembre 2023 allo 07134371   o  whatsapp allo 3338955108  



 



ATTESTATI FEDELTA’

2023
È con profonda soddisfazione che, in occasione del pranzo sociale del 10 dicembre, il Club

premierà, come ormai tradizione, tutti coloro che continuano a mostrare attaccamento e fedeltà alla
nostra associazione.

Vivissimi complimenti a tutti i premiati, invitandoli a non mancare a questo importante
appuntamento.

20 ANNI
PROVINCIALI PAOLO

BRUSCHI TERZO

25 ANNI
ARSENI RINALDO
PAPINI MIRELLA

PIERPAOLI CARLO

30 ANNI
PAPINI GILBERTO

FRATINI VITANGELO
TOSTI FRANCO

URBISAGLIA AUGUSTO
CORNELI ALESSANDRO

ALESSANDRELLI GIORGIO

35 ANNI
MORBIDONI SERGIO

40 ANNI
MARZIONI GABRIELE
PIETRUCCI PATRIZIO

45 ANNI
CARANCINI PAOLO

COPPI PAOLO
GIOVAGNOLI GIORGIO
PACCAPELO MORENO

50 ANNI
BURATTINI FRANCO





L'ESTATE 2023

Cari amici campeggiatori, 
anche se poche righe non bastano per  raccontare cio’ che è  stata  un’intera estate  mi permetto,
seppure in miniatura, di regalarvi una “pillola” di noi. 
Come avete avuto modo di constatare,   nonostante i tanti  dubbi,  anche quest’anno, per ciò che
concerne l’animazione, ci siamo avvalsi di una agenzia esterna. Tante sono state le raccomandazioni
che Danilo (il consigliere al quale è affidato il compito dell’animazione) nel tentativo di evitare le
criticità riscontrate negli  anni scorsi,  ha rivolto alla responsabile dell’Agenzia.  Purtroppo, come
avrete  potuto  constatare,  queste  raccomandazioni  sono  valse  a  poco  tanto  che  gli  spettacoli
organizzati dagli animatori, sono stati spesso ripetitivi e partecipati in modo particolare dai bambini
(vedi Baby dance e Talent Show).
Le attività che hanno raccolto le maggiori adesioni sia per quanto riguarda i partecipanti che gli
spettatori, sono state organizzate grazie alla collaborazione di alcuni nostri soci (evito i nomi per
non dimenticarne nessuno). Oltre ai  gruppi musicali  e agli  spettacoli  del Mago Baldo, abbiamo
avuto modo di offrire ai nostri ospiti la gita alla Mole Vanvitelliana e Museo Omero di Ancona, le
escursioni al Monte Conero, le partite di Briscola, Bocce, Calcetto e Tennis, la sfilata Mr&Mrs
Monello e la Serata Varietà.  Ovviamente non sono mancate le serate culinarie ed in particolare
quelle della porchetta, del gnocco fritto e della pasta del Batte.
Tra uno spettacolo e un altro, cambiando tra gli animatori, siamo giunti alla sera del 14 agosto,
giorno particolarmente sentito da tutti i nostri soci ed ospiti. In questo giorno, grazie alla creatività
dei  diversi  gruppi,  la  scenografia  del  salone  delle  feste  si  è  trasformata  in  un mix  di  Frutta  e
Verdura. Subito dopo cena, tantissimi campeggiatori, mascherati e non, hanno sfilato lungo le vie
guidati dai ragazzi dell'animazione e, giunti al gazebo, hanno danzato con la musica proposta dal
mitico disk jockey.
Se a tutto questo aggiungiamo poi il prolungamento della apertura del campeggio, il potenziamento
elettrico ottenuto grazie alla  nuova cabina e all’impianto fotovoltaico,  il  monitoraggio dell’area
garantito dalle videocamere di sorveglianza grazie all’apporto di Marco, il sistema “parcheggio”,
l’ordine e pulizia di tutto il campeggio e dei servizi, grazie a Tito, credo che tutti i nostri ospiti,
possano considerarsi soddisfatti. Noi lo siamo anche se, consapevoli delle criticità riscontrate nella
nostra  organizzazione,  già  da subito  dobbiamo iniziare  a  lavorare  per  organizzare  al  meglio  la
stagione 2024. 
Ora convinto che la  condivisione sia  in  ogni  caso uno degli  elementi  necessari  per riuscire  ad
ottimizzare ogni organizzazione sarei felice di conoscere quelle che secondo voi sono le cose su cui
focalizzare maggiormente la nostra attenzione. Vi dico già da ora che le prime saranno: lo studio
delle cause per cui il consumo elettrico sia stato così elevato; la gestione degli ospiti.

Grazie a tutti

Claudio e Paola



“Cuciniamo insieme le Marche a Tavola”

Per la nostra nuova rubrica vi proponiamo in ogni uscita del notiziario una ricetta della 
nostra regione.

La ricetta di oggi è tipica della città di Ancona ed è il….

Brodetto all’anconetana
La più antica ricetta di questo piatto è stata trovata presso una
antica Abazzia e risale a circa il 1670.

Ingredienti per 6 persone:
6 piccole trigle; 6 piccoli scampi; 6 tranci di mazzola; 6 tranci di pesce ragno; 6 tranci 
di rana pescatrice; 6 calamari; 400 gr. Di vongole;400 gr. Di pomodoro sgocciolato;
150 gr di olio extravergine; 2 spicchi di aglio; una presa di prezzemolo; 50 gr di aceto 
di vino bianco; sale e pepe q.b.; 1 peperoncino a piacere

Procedimento:
In una casseruola soffriggere l’aglio nell’olio e farlo dorare, aggiungere poi il 
prezzemolo e l’aceto, bollire facendone evaporare la metà. 
Togliere dal fuoco la casseruola e disporci il pesce a mosaico, salare e pepare, versare 
il pomidoro e far cuocere il tutto per circa 25 minuti.
Servirlo con pane tostato.
Vino consigliat  o:  
Rosso Conero giovane.
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